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Domein Cuvelier

Cuvée Emma (rosé)

Jaargang 2017

Classificatie Belgische mousserende kwaliteitswijn

Druivenras 70% Chardonnay, 30% Pinot Noir. Rosé

Analyse 12,5 % alcohol 
9 g/l zuur 
0 g/l restsuiker, zero dosage

Rijpingspotentie 2020-2026

Vinificatie Méthode traditionnelle. De stille wijn rijpt op RVS vaten. Na toevoeging van geselecteerde 
champagnegisten rijpt de wijn minimaal 24 maanden sur lattes. Bij de liqueur d'expédition is geen 
dosage toegevoegd. De blend van de liqueur bestond voor 10% uit Pinot Noir.

Bodem Löss

Omschrijving Het etiket, de naam en de prachtige elegante kleur in het glas voorspellen veel goeds. We ruiken onder 
andere rode bes, rode kers, framboos, toast en geroosterde amandelen. In de mond geven de frisse 
zuren en de stevige maar toch elegante mousse nog meer ruimte voor frisse fruitaroma’s zoals 
grapefruit, citroen en cranberry, waarbij we de broodkorstjes en de cantuccini ook niet moeten 
vergeten. Een complex glas rosé ‘Champagne’ met een aanhoudende afdronk.

Bijzonderheden Cuvée Emma is vernoemd naar de jongste dochter van Yves Cuvelier. Ter gelegenheid van haar 
communie in 2012 is deze rosé mousserende wijn voor het eerst gemaakt. 
Domein Cuvelier heeft wijngaarden in Jesseren, Kerniel en Haren, idyllische deelgemeenten van 
Borgloon. De broers Yves en Patrick runnen samen het domein. 
Ze werden grootgebracht tussen de peren- en appelbomen en delen een passie voor wijn. Yves is 
fruithandelaar en maakt de wijn, Patrick is fruitteler en dus de baas in de wijngaarden. De broers 
Cuvelier gebruiken een minimum aan bestrijdingsmiddelen en sulfiet en de wijnen worden niet gefilterd 
om de pure expressie van de druiven / wijn in de fles te krijgen. 
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