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Wiinkasteel Genoels-Elderen - BOB Haspengouw - Limburg
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2015
BOB Vlaamse mousserende kwaliteitswijn
Chardonnay (Blanc de Blanc)

12 % alcohol
7,8 g/l restsuikers
5,1 g/l zuren

2022-2030

Méthode traditionnelle. Coeur de Cuvée (enkel het beste deel van de persing), vergisting en 1 jaar
rijping op de lie met batonnage op gebruikte eiken barriques met vervolgens een uitzonderlijk lange en

kostbare flesrijping van minimaal 3 jaar sur lattes.
Ondergrond van mergel met leem aan het oppervlak

Deze millésimé betovert onmiddellijk in geur en smaak: gele appel, kaneelbiscuitjes, nougat,
geroosterde amandelen, marsepein, gebakken appeltjes, gekonfijte sinaasappel met chocolade, ... een
indrukwekkende complexiteit. In de mond valt de geweldige balans van de dosage en de mooie zuren
op waarbij frissere aroma’s zoals lemon curd en grapefruit een mooie aanvulling vormen op de toch al
zeer complexe aroma’s. De verfiinde mousse en een eindeloze afdronk tillen deze wijnbeleving naar
een nog hoger niveau. Deze wijn zou je in een normaal wijnglas moeten schenken om optimaal van de

complexiteit te kunnen genieten.

Hebben na de aanplant in 1993, 10 jaar (1) gewacht om de mousserende wijnen te maken, puur om
de kwaliteit. Ook het rendement (<50hl/ha) getuigt hiervan.

Joyce van Rennes heeft de kunst van het wijn maken in de Bourgogne geleerd en dit is overduidelijk te
proeven. Haar wijnen zijn pure passie, verfiind en perfect in balans. Het is met 22 hectare het grootste

wijndomein van Belgié.
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